


DE TRABAIJO

Confeccione su propio menu, seleccionando una entrada, un principal
y un postre entre las siguientes opciones:

ENTRADAS

- Ensalada Caprese con aderezo de albahaca y pesto de aceituna

- Crema de zapallo camote con tostada de queso mantecoso gratinado
- Causa de ave acompahada de ensalada del huerto y salsa huancaina

- Ceviche de reineta en leche de tigre

FONDOS

-Suprema de ave rellena de tocino y espinaca con salsa beurre blanc
acompanada de puréeé de arvejitas.

- Beef bourdignon

- Quinoto de portobello trufado

- Reineta en mantequilla de alcaparras acompanhado de vegetales asados a la
provenzal.

POSTRE

- Crema catalana
- Parfait de maracuya con fantasia de chocolate
- Bavaroise de frutilla

Café
Bebidas




M e, ALMUERZO EJECUTIVO I

Confeccione su propio menu, seleccionando una entrada, un principal
y un postre entre las siguientes opciones:

ENTRADAS

- Tiradito de corvina en salsa de aji amarillo y rocoto,
- Duo de carnes, carpaccio y tartaro

- Sopa de cebollasy crutones de queso gruyere.

- Ensalada Wafu con palta, atun y salmon sellado

FONDOS

- Cerdo envuelto en tocino relleno de murtilla y pera con puré de hongos

- Pollo confit con puré de arvejitas y beurre blanc acompanado de puré de
zapalloy verduras salteadas

- Filete de salmon grillado con salsa de limdn acompanado arroz y verduras
al wok

- Carne de res en su jugo acompanado de crocante de pastelera.

POSTRE

- Mousse de chocolate blanco y bitter,
- Crumbel de frambuesa
- Tiramisuy con licor de café

Café, Té, Infusiones,
Jugos de fruta, Bebidas y Agua Mineral.

Copa de vino (valor 0,06 UF + IVA p.p.)

0,83 UF + IVA p.p.




EJECUTIVO Il

Confeccione su propio menu, seleccionando una entrada, un principal
y un postre entre las siguientes opciones:

ENTRADAS

- Carpaccio y tartaro de salmon en su dressing

- Pulpo glaseado en salsa de anguila papa rosti, colulis de tomate y ensalada de
cilantro Tartaro de res al estilo tradicional.

- Timbal de quinoa y abanico de ave con aderezo de lemon grass

FONDOS

- Caneloni de centolla con salsa granapadano

- Braseado de wagyu horneado en coccion lenta con reduccion de su jugo
al carménere y servido con Risotto de tomate

- Pierna de cerdo braseada con puré de lentejas al azafran y comino

- Merluza Austral acompanada de lasana de vegetales

POSTRE

- Mousse de berries, salsa de manjar y crocante de avellanas,
- Parfait tropical en tierra de chocolate
- Creme bradlée de vainilla servido con frutos rojos.

Café, Té, Infusiones,
Jugos de fruta, Bebidas y Agua Mineral.

Copa de vino (valor 0,06 UF + IVA p.p.)




OPCIéN VEGANA (TODOS LOS ALMUERZQOS)

ENTRADAS

- Ceviche de champinones

- Papa rellena con vegetales y mayonesa vegada a base de Aquafaba (el liquido
de cocer garbanzos).

- Gaspacho

FONDOS

- Fideos de arroz con salteado de Tofu
- Tofu marinado y crocante en arroz con cilantro
- Ratatuille

POSTRE

- Brownie con helado
- Leche asada
- Tartaleta de Manzana




